Aperitifempfehlung: £

Kir-Royal mit Riesling-Sekt 0l 5,00
Bellini - weiBes Pfirsichmark mit Perlwein s 0l 720
Schlumberger on Ice Rosé / feinherb 0l 8,50
2022 Riesling-Sekt / brut s

Stirrlein & Krenig / Randersacker / Franken ol 780
Spritziges
Perlwein / trocken s 0l 540
Blaubeer / Ffirsich oder Granatapfel Spritz sis 021 8.0
Hugo sss 021 8.50
Aperol Spritz s 021 850
Sarti Spritz s 021 8,50
Limancello Spritz 515 021 B.50
Lillet - Wild Berry s 021 8.0
Alkoholfrei
Gurke-Rasilikum-Long s 041 750
Hugo 021 8.0
Cranberry-Spritz 021 8.0
Bellini PIER & 0l 7.20
Trauben-Secco 0l 540
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergenen in unseren Getrénken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte. Alle Preise verstehen sich

inklusive MwsSt.



Vegetarisches Menii

Burrata von der Biiffelmilch
Aceito Balsamico / gegrillter Pfirsich / Blitenhonig
Granatapfel / Pinienkerne / Rucola

*okk

Krauter Schaumsuppe
Brioche Croutons / Kerniil

sk sk

Frische Pfifferlinge in Rahm
Gnocchi / junger Lauch
Sprossen Salat

*okk

Pistazien Tiramisu

Himbeere / Sesam Hippe / Tonkabohnen Eis / Mandel Crumble

4 Gang Menii a8 30
3 Gang Menii ohne Suppe / mit Vorspeise 49,908

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergenen in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte.

Wein Empfehlung

2024 Silvaner / trocken
Julius Spital / Wiirzburg / Franken

2023 Blanc / trocken

Stiirrlein & Krenig / Randesacker / Franken

2015 Sonnenstuhl

Riesling / Auslese
Stiirrlein & Krenig / Randersacker / Franken

005!

Alle Preise verstehen sich
inklusive MwsSt.



Tages-Menii Wein Empfehlung

Krautersalat mit Hausdressing 9024 Silvaner / tracken
Kerne-Mix / Tomaten / Croutons Julius Spital / Wiirzburg / Franken
Filet vom Rotbarsch & Black Tiger Garnele 2073 Chardonnay / trocken
Tomaten-Risotto / junge Karotten / Brokkali Castel Firmian / Trentino / Italien

Riesling Schaum

Hkok sk

2 Dessertglaschen nach Wahl 2013 Sonnenstuhl

Riesling / Auslese
Stiirrlein & Krenig / Randersacker / Franken
005l

3 Gang Menii 4280 €

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergenen in unseren Getrénken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte. Alle Preise ‘LEIFStEhen sich
inklusive MwsSt.



GenieBer Menii

Tatar vom frischen Matjes
Ritterlemon / Gurke / Apfel / Dill / gepoppte Kapern
Creéme Fraiche / Pumpernickel

sk sk

Krauter Schaumsuppe
Brioche Croutons / Kernil

sk sk

Kalbsriicken Steak - rosa gebraten
Frische Pfifferlinge / Polenta / Sellerie Creme /
Tomaten Jus

sk sk

Pistazien Tiramisu

Himbeere / Sesam Hippe / Tonkabohnen Eis / Mandel Crumble

Wein Empfehlung
2023 Just Riesling / tracken

Gut Hermannsberg / Niederhausen / Nahe

2021 Baron de Ley / trocken
Tempranillo
Rioja / Spanien

skok

2015 Sonnenstuhl

Riesling / Auslese

Starrlein & Krenig / Randersacker / Franken

0,051
4 Gang Menii TR0 €
3 Eang Menii chne Suppe / mit Varspeise §2.30 €
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergenen in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte. Alle Preise verstehen sich

inklusive MwsSt.



Vﬂl'speisen:
Antipasti -Teller PIER & von unserer BELLA MACCHINA

Elmloher Nussschinken / Elmloher Mettwurst / Fenchel Salami / Mortadella / Parmaschinken / Brot

Kréutersalat mit unserem Hausdressing s
Kirschtomaten / Croutons 1/ Karner-Mix 2

Dreierlei hausgemachte Butter Krauter-Knoblauch-, Tomaten-, Salzbutter 2
Dfenfrisches Baguette 123/ kaltgepresstes Olivendl

Burrata von der Biiffelmilch
Aceito Balsamico 5 / gegrillter Pfirsich / Blitenhonig / Granatapfel / Pinienkerne / Ruccola s

Tatar vom frischen Matjes
Bitterlemon / Gurke / Apfel / Dill / gepoppte Kapern s / Creme Fraiche 2 / Pumpernickel

Kréuter Schaumsuppe :
Brioche Croutons 123 / Kernil

Bisque vom Helgolander Hummer 25
Blatterteigi2 / Nordsee Krabben

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergenen in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte.

fir | Person 15,20
fiir 2 Personen 28.50

chll

10,50

1790

18.40

12.80

14,50

Alle Preise verstehen sich
inklusive MwsSt.



Hauptspeisen:

Rumpsteak vom Angus Rind 250 Gramm 3840
Ragout von Waldpilzen / Kartoffel-Triffel Gratin 23/ Perlzwiebel Jus 55

Kalbsriicken Steak rosa gebraten 36.50
Frische Pifferlinge 2 / Polentat2/ Sellerie Creme 2 / Tomaten Jus 253

Schnitzel “Wiener Art" in Butter gebraten 123 26.50
Schweineriicken / Bratkartoffeln 15 / Preiselbeeren / kleiner Salat

Filet vom Schwertfisch gebraten 32,30
SiBkartoffelstampf 2 / wilder Blumenkohl 2 / Balsamico Schalotten s / Chimichurri

Filet vom Rotbarsch & Black Tiger Garnelen gebraten 113 31,80
Tomaten-Risotto 258 / junge Karatten 2/ Brokkoli 2 / Rieslingschaum 25

Limandesfilet in Eihiille gebraten 123 24.80
Zitronen-Kapern Butter 2 / Drillinge / kleiner Salat 5

Frische Pfifferlinge in Rahm @ 24,50
Gnocchi 12 / junger Lauch / Sprossen Salat s
Burrata Baguette 12 @ 1890
Serrano Schinken 18 / marinierte Cherrytomaten / Basilikum Pesto / Aceito Balsamico s / Pinienkerne / Olivenil
miglich
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergenen in unseren Getrénken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte. Alle Preise verstehen sich

inklusive MwsSt.



Desserts:

Blaubeer Schnitte
Griechischer Joghurt2 / Haferkrokant / Yuzo Kaviar / Himbeere Sorbet

Pistazien Tiramisu 123
Himbeere / Sesam Hippe 1 / Tonkabohnen Eis 23 / Mandel Crumble 12

Desserts im Blas 125 *Schokoladenmousse
* Panna Cotta
* [luarkmousse
* Creme brilée
Kaffee Set

Espresso / Creme bralée 23 / Weinbrand Zcl

Kise Variation
Feigensenf 4 / Friichtebraot 1 / Walnuss / Apfel Gel

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergenen in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte.

13.a0

1240

pro blas 3.80

11,50

14,50

Alle Preise verstehen sich
inklusive MwsSt.



Eis Karte:

Sorbet Variation
Joghurt Espuma 23 / Schokoladen Crumble 12 / Vanille Hippe 123

Eiskaffee
Vanille Eis 2 / Kaffee / Amaretto / Schlagsahne 2 / Hippengebick 123

Eisschokolade
Vanille Fis 2 / Kakao 2 / Schlagsahne 2 / Hippengebéck 123

Sorbet Bombe
Passionsfrucht Sorbet / Buttermilch 2 / Schokoladen Espuma

Gemischtes Eis 23
3 Kugeln Eis / Schlagsahne 2 / Hippen Geback 123

| Kugel Eis
Nach Wahl
Milch-Eissorten: Sorbets:
Vanille 23 / Schokolade 23 Blutorange / Mango
Tonkabohne 23 Passionsfrucht / Himbeere

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergenen in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte.

3.0

8.a0

8.a0

8.a0

740

180

Alle Preise verstehen sich
inklusive MwsSt.



1) Gluten

2) Laktose
3) Eier
4) Senf
5) Schwefeldioxid & Sulfite
6) Sesam
7) Schalenfriuchte
8) Sellerie
9) Erdniissen
10) Sojabohnen
11) Weichtiere
12) Lupinen
13) Krebstiere
14) Fische
15) Farbstoffe
16) Konservierungsstoffe
17) Antioxidationsmittel
18) Geschmacksverstarker
19) Eisensalze
20) SuRstoffe
21) Phosphate
22) Koffein
23) Chinin
24) Taurin
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergenen in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte. Alle Preise verstehen sich

inklusive MwsSt.



